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Sus primeros pasos en la peninsu-

la datan de finales del pasado si-
glo de la mano minuciosa del Mar-
qués de Grifdn tanto en la Malaga
interior (Ronda), con su amigo el
Principe Alfonso de Hohenlohe,
como en su formidable finca —aho-
ra ya D.O. de pleno derecho-, en-
tre Madrid y Toledo. Hemos queri-
do saber como tifie el futuro mo-
novarietal de la Petit Verdot y nos
hemos topado con innumerables,

suculentas y maduras sorpresas.

ara aquellos de vosotros que cscuchéis por vez primera el

nombre de la variedad os pasard como a mi hace unos afios

y creeréis que Petit Verdot solo puede ser el nombre de un
enomo, enanc de jardin o cosa semejante. Sabed, pues, que no. La
Petit Verdot es una de las variedades clasicas de Burdeos que cono-
¢i6 un, tal vez, prematuro abandono en su vifiedo ariginal en razdn
de las dificultades derivadas de su tardia maduracién, que hacia
que solo en las anadas mas calidas se lograra la dptima madurez. Su
hollejo dure y grueso aporta tanicidad, color y concentracién, pero
también un marcado cardcter especiado —muy del gusto de los mer-
cados contempordnees— y notas de fruta madura que han hecho que
en Francia (particularmente en el Languedoc) haya conocido un ex-
cepcional renacimiento, asi como en California (Napa y Sonoma} v,
coma no, en una Espana que abraza casi todo lo foraneo con una
inusitada y a veces ignorante facilidad, aunque, curiosamente, en el
caso de la Petit Verdot haya testimonios de su presencia en nuestro
pais desde los tiempos romanos, lo cual —cuanto menos-—, augura
una mejor identidad que casa bien con su mejor y mds abundante
implantacion en la mitad inferior de la peninsula, sin duda por su
mas cdlida climatologia. Personalmente, v al margen de las ocasio-
nales notas de caramelo de hierbas balsdmicas, las muestras catadas
{echamos de menos a Vetas y Abadia Retuerta) adolecen de exceso
de madurez y extraccion, algo que algunos criticos han calificado de
notas variefales pero que yo llamaria sencillamente verdes, aun todo
lo petits que ustedes quieran.
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La Petit Verdot se adapta
muy bien a los climas cali-
dos que favorecen su tar-
dia maduracion

ANDALUS PETIT VERDOT ’05. Haciendas Andalus. Vi-
no de Mesa, Tinto 12 meses en barrica. Aroma potente de confitura
de frutos negros, tostado (café torrefacto), fondo cremoso del roble,
especias dulces, hierbas balsamicas, regaliz y bombdn de licor, algo
de cuero. En boca es carnoso, conjugado y muy amargose {(café y re-
galiz negra), con excelente estructura dcida. 25€
Acompafiar con cabrito asado, carnes rojas a la brasa, quesos.

ENRIQUE MENDOZA PETIT VERDOT "05. Enrique
Mendoza, D.O. Alicante. Tinte 14 meses en barrica, Aroma poten-
te, fruta roja macerada, marcado cardcter cremoso y dulce del roble,
fondo floral muy fragante, cacao v tierra limeda. Potente y camoso
en boea, fruta y roble muy conjugados, textura tanica, apuntes balsa-
micos (regaliz, hierbas); goloso y grato. 12€. www bodegasendoza.com
Acompanar con chuletas de cordero al sarmiento, guisos de caza.

OMBLANCAS DENUNO PETIT VERDOT ’05. Finca
Omblancas. D.Q, Jumilla. Tinto 14 meses en barrica. Aroma potente
con buen cardcter de crianza (especias, cuero, ceras), frutos negros, al-
go licoroso, tostados, caramelo de cereza, fondo mineral v balsamice.
En boca es sabroso, carmose y conjugado, con textura, especias (ca-
cao) y fruta roja carnosa y dulee. 16€ www fincaontblancas.cont
Acompafiar con solomillo de ternera, estofados, perdiz.

ARRAYAN PETIT VERDOT “05. La Casa de las Cuatro Ra-
yas. [.0. Méntrida. Tinto 12 meses en barrica. Aroma potente y
concentrado, confitura de frutos rojos, pulpa de ciruela carnosa y
dulee, apuntes licorosos {(guindas), especias cremosas (cacao). En
boca es potente, carnoso y conjugado, finas notas amargosas (café,
regaliz), carnoso y dulce, tal vez en exceso. 17€. wwiw.arrayan.es
Acoempafiar con ciervo, callos con garbanzos, queses curados.

CASA DE LA ERMITA PETIT VERDOT ’06. Bodegas v
Vifiedos Casa de la Ermita. D.O. Jumilla. Tinto 12 meses en barrica.
Aroma potente y maduro, frutos negros, tostados del roble, choco-
late v regaliz con un apunte de piel de ciruela pasa y cierta frescura
especiada. En boca es sabroso y carnoso, taninos alga marcados pe-
ro con potencial, algo calido y goloso. 18€. www.casadelacrmita.com
Acompaifiar con patorrillo, cordero asado, quesos cremosos.
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FINCA LOS AZARES PETIT VERDOT ‘05. Bodegas Ayu-
s0. D.0. La Mancha, Tinto 12 meses en barrica. Aroma potente con
marcado cardcter especiado y de larga crianza (tabaco, cuero}, confi-
fura y caramelo de ciruela. En boca es sabroso, carnoso y con volu-
men, finas notas especiadas y amargosas, derta inclinacién golosa pe-
ro con acidez v expresion de crianza, T1€, wiow.bodegasayuso.es
Acompafiar con manitas de cerdo rellenas, gazpacho manchego.

LAUDUM NATURE PETIT VERDOT '06. Bocopa. D.O.
Alicante. Tinto 4 meses en barrica. Aroma potente de confitura de
frutes negros sobre fondo tostado (café y regaliz negro). En boca se
muestra potente, concentrado, carnoso y con volumen de fruta
muy madura y con aficién de dulce, texturado y gustoso pero sin
apenas expresion varictal, fondo medicinal. 7€, www.bocopa.com
Acompafiar con cabrito asado, pimientos rellencs, quesos.

MARQUES DE GRINON PETIT VERDOT “05. Pagos de
Familia. D.0. Dominio de Valdepusa. Tinto 15 meses en barrica.
Aroma potente, notas tostadas y cremosas del roble sobre fondo de
confitura de frutos negros licorosos, brea y regaliz negro. En boca
es potente, concentrado y carnoso, con marcado cardcter licoroso
(regaliz negro) que le resta expresion. 25€. wuww.pagosdefamilia.com
Acompailar con carnes a la brasa, lentefas con codornices.

NEA 07, Casa Alareén. V.T. Castilla. Tinto 8 meses en barrica.
Arcma intenso y maduro, frutos negros, derta frescura (picl de cirve-
la), notas especiadas y cremosas del roble, fondo halsamico y de tie-
rra fresca. En boca es sabroso, carnoso, conjugado v fresco, con buen
volumen y peso de frista varietal bien conjugada con el roble, exce-
lente acidez, notas de cacao; muy grato. 12€. wunw.casalarcon.com
Acompaiiar con lomo de orza, gazpache manchego.
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PAGO DEL VICARIO PETIT VERDOT ‘08. Pago del Vi-
cario. V.T. Castilla, Rosado. Cereza brillante. Aroma potente, guin-
das en licor, notas especiadas con un fundamento balsdmico y de
regaliz, toques calidos, velas fragantes y confitura de ciruela. En
boca es potente, especiado y cdlido, con matices de hollejo soleado,
textura (piel de ciruela} v buena acidez. 7€, www.pagodelvicario.com
Acompafiar con gachas manchegas, perdiz, solomillo de ibérico.

TUDON'S PETIT VERDOT CRIANZA PRIVADA "06.
Dehesa El Carrascal. D.O. Almansa. Tinto 12 meses en barrica. Arc-
ma potente y licoroso, marcado cardcter floral, cacao en polvo, alge
medicinal (juanola, jarabe), fondo tostado v de golosina de cereza. En
boca es sabroso, carnoso v conjugado, con equilibrio y cierta frescura
especiada v de fruta en el final, 13€. wunp.vinoselcarrascal.com
Acompaiiar con solomillo de ibérico, cebiche de pato, quesos.

_ %0 ciclo, la Petit Verdot es la menos fora-
nea de las variedades francesas plantadas en Espafia

ANTEROS "08. Bodegas Ruiz Torres. V.T. Extremadura. Tinto
joven. Aroma potente con marcado cardcter de vine joven (hollejo
macerado), confitura de frutos rojos, apuntes florales y herbaceos v
un fondo especiade (pimentdn). En boca es sabrose, marcadamente
acido y amargoso (hollejo inmaduroe), potente y con volumen; falta
equilibrio. 5€. wrww.ruiztorres.com

Acompaifiar con migas extremedas, caza, qUesos Cremosos,

FINCA ANTIGUA PETIT VERDOT "06. Finca Antigua.
D.0. La Mancha. Tinte 8 meses en barrica. Aroma potente, frutos
negros muy maduros, apunte reductivo v de tierra hiimeda, carame-
lo de cereza, confitura especiada v cierta floralidad (violetas). En boca
es carntoso, dulzeso (caramelo de ciruela)y con clerta frescura espe-
ciada en el final. 6,25€. wiw familimnartinezbujanda.com

Acompanar con perdiz estofada, solomillo de ibérico,

QUIXOTE PETIT VERDOT '05. Pago Casa del Blanco. V.T.
Casltilla. Tinto 12 meses en barrica. Aroma intenso, notas de barni-
ces sabre fondo tostado ¥ de cereal, licoroso. En boca se muestra al-
go mejor, pero sin abandonar ese feudo licoroso {(caramelo de cere-
za) y de hidrocarburo (gasoil), mas atipico en los tintos pero no por
ello menos desconcertante. 15€. wivw. pagocasadelblanco.com
Acompafiar con gachas manchegas, carnes rojas a la parrilla.

SABATACHA PETIT VERDQOT ‘07, Bodegas San Isidro.
D.Q, Jumilla. Tinto barrica. Aroma potente, licoroso y delicado
fondo floral, de alcanfor v corteza de drbol, agradablemente aro-
mdtico. En boca es sabroso, carnoso y confugado, finas notas amar-
gosas sobre fondo de fruta madura y dulzosa, café, licor caliente
que oculta la expresion. 9,5€. wiww.pagocasadelblanco.com
Acompariar con guisos de caza, conejo con caracoles, quesos.
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